DINER DU REVEILLON
DEJEUNER DU JOUR DE L’AN

200€

Carpaccio de maigre de ligne
En fine tartelette. Pulpe de céleri et coco

Créme aigrelette au caviar osciétre
* % %

Foie gras
En créme brllée et champignons sauvages

Consommeé a la santoline et ravioles artichaut-noisette
* %k %k

St Jacques de la baie de Seine
En strates de truffe noire

Risotto de panais légérement fumé et sauce champagne-pistache
% %k %k

Cote de veau Parthenaise
Grillée, gnocchis de pommes de terre et moelle truffés

Jus aux éclats de melanosporum
* % %

Brillat Savarin
En robe de magret de canard séché au genievre

Chutney poires et pousses d’hiver
% %k k

Café du Pérou
En crémeux et croustillant. Mangue fraiche au poivre timiz
Sorbet aux zestes de citron vert

Toute modification de ce menu engendrera un supplément
Toutes nos viandes sont nées, élevées et abattues en France
Prix en euros toutes taxes comprises



